
Goiiteuru d'altitude
Cloude Wiesl Fred Muller et Rémy Hecklen ont imoginé un guide de critiques gas-
tronomiques des fermes-auberges dAlsoce. Ces trois possionnés entoment cet été
leur seconde soison de visites.

lls sont troit amis de longue
date, dev€nus critiques 8as-tronomiques âmateurs.
{Nous levaldiquons noùe
indép€ndânce et notse sub-
iedivitér. €xplique d'emblée
Claude $/iest. La citiqu€ se
veut constructive et encoura-
gêante pour les f€rmes-au-
berges visitées. Les trois com-
pères ont en efiet eu l'idée
d'allier lâ rândonnée pédes-
tre à la dé8ustàtion d€ plats
traditionnels en ferme-au-
berye. rNoùs avons toujoùls
€u I'h.bitude de nous ârrê-
têr dans une terme à midi
.pÈ. âvoi. rândonné plu-
sieuls heùie3. Cest un plu
la lécompenser, précise
Rémy Hacklen. De bonnes
surp ses €n déceptions, les
trois amis se sont lâncés dâns
Ia éalisation de leur propre
guide sur les étâblissem€nts
visités avec une version nu-
médque de leurs avis, ras-
semblés sur un site intemet
{Aû fil de nos promeîldet
nous avons vu des lennes-
âuberyes .hssiques et pôr-
lois ercellêntes. Nous
rvons également eu des dÉ
ceptions têr?ibles notam-
ment dans lês coins touds-
tiques', raconte Claude
Wiest Le tdo de gastronomes

Cloude weist et ses coltàgues orr, déjà visité une ving
tahte de fefines ouberyes lmut.'i,inoises.

ne se limite pas aux fermes-
auberSes labellisées. Ils ont
déjà visité 2l fermes cette
année dans Ie Haut-Rhin, et
espèrent att€indr€ la tren-
taine en fin de sâison avec
des établissements baerhi'
no;s.
le trio €herche avant tout
l'authent;cité des lieux et des
fermie6-auberSistes. rll y a
des lieur où il se pôsse
quelque chose dans l'âs-
siette et chez les gens que
nous rencontronsr, soulign€
Fred Muller. tes trois amis se

Prononcent ainsi sur lâ quô-
lité Slobale de l'étâblisse-
ment, en cherchant une co-

hérence entre l€ lieu et les
produits proposés. Le tio
rencontre également à
chaque visite les propiétaires
des fermes-au berges. {Nous
tenons à @nnâître I'histoire
lor.le, (elle des têns €t de
leu]t dém..ches de prodùc-
tion. L'âubertirt€ peut ainsi
nous dile d'où piovlcnn.nt
les produits proposés à t6-
bl€', pédse Claude Wien.
Le tdo opère toujouE de la
même manière. Les rôl€s
sont .épads dans l'équip€.
claude Wiest à lâ pise de
notes lors dês visites, Fred
[,luller aux commandes du
site intelnet et à la préparâ-

tion d€s balades avec Rémy
Hecklen. Les kois hômmês
se présent€nt toujours aux
aubergistes avant de dé8us-
ter les m€nus. .Nous es-
sâyons de plendre ditfé-
rentg plats pour Bottei un
mâximum de choses,, pré-
cisent-ils. Le 8oûl la présen-
tation, la carte des vins, tout
est passé au cdble. .L'esprit
des f .rnês-aub€lges doit
êtle difiérents de cê que
nous powons Eouver dsns
des rest urànts de villes,
Nous erpliquons âlnsi âux
plop étàires quê notre dé-
march€ n'e3t par fâitê poul
sânctionnel mris l,our en-
coorager,, indique Claud€
Wi€st. Les établissements ob-
tiennent au finôl unê not€
sous forme de clarine et ba-
sée sur une échelle de I à 4.
Les ôvis du ùio gastronome
sont ensuite mis en li8ne
quelques jours après leur
pâssâge. L,ne démarche qui
attire d'ores et déjà de nom-
breux internautes en rc-
cherche d'âuth€nti€ité.
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